Faraonaal forno

INGREDIENTI:

1 faraona,

3/4 salsicce,

2 fogliedi aloro,
2 spicchi d'aglio,
rosmarino,

vino,

olio,

sale,

PeEPE.

Salare e pepare I'interno della faraona, metterci uno spicchio d'aglio tagliato a meta,
unafogliad‘alloro, un rametto di rosmarino e le salsicce tolte del budello. Adagiare la
faraona su unateglia con un po' d'olio, mettereil vino, un po' d'acqua, I'atro spicchio
d'aglio schiacciato, I'alloro, il rosmarino e un po' di sale sullapelle dellafaraona
senza esagerare e mettere in forno a 220° per 3h se si asciuga troppo aggiungere un
po' d'acqua. Unavolta cottalasciarlaraffreddare un po' primadi tagliarla e servirla
con lasalsicciade ripieno.



